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Чемпионам будет гарантирован свободный вход на соревнование и конференции. Участники Чемпионата Мира Кофе 
по-восточному смогут иметь в сопровождении ассистента и тренера, которым также будет предоставлен свободный вход 
на соревнование и конференции. Имена ассистента и тренера должны быть озвучены не позднее 5 июня 2009. 
 
Правила 
              Правила Национального чемпионата должны полностью совпадать с правилами Мирового чемпионата. Но выбор 
формата проведения соревнования остается за организаторами.   
 
Сцена 
               На сцене будут три  места для выступления. Каждое из них будет содержать: 1 нагреватель песка, 1 газовую 
горелку, 2  L образных стола для приготовления и один низкий судейский стол с двумя стульями.  
 
Формат 
 
Полуфинал 
                На чемпионате будет одна команда судей, оценивающая выступление участников поочерёдно. Участник может 
иметь одного ассистента (но это необязательно), который может сервировать, танцевать, играть на инструментах, 
рассказывать истории и делать что угодно, за исключением приготовления кофе – участник готовит кофе один. 
Выступающие не обязаны  разговаривать во время выступления, но если им хочется, микрофоны будут предложены 
обоим. Контролировать соревнования и объяснять зрителям, что происходит, будет ведущий. 
 
Финал 
               Снова одна команда судей, оценивающая выступление участников поочерёдно (и снова с ассистентом или без 
него). В финал выйдут 6 участников. Набранные в полуфинале баллы тоже переходят в финал. Бариста, занявший 6-е 
место, начинает соревнование и остается на сцене до тех пор, пока один из следующих участников не наберет большее 
количество баллов. 
. 
Задача 
 
Каждый участник в течение 10 минут должен будет приготовить и подать: 
 

• Два идентичных кофе без добавок. Никаких ингредиентов, кроме кофе и воды. Они могут быть приготовлены в 
Джезве/Ибрике – на выбор участника – и поданы в чашках; подносы и другие дополнения также на выбор 
участника. 

 
• Два идентичных кофе, приготовленных с такими добавками, как сахар, травы и специи.  Ингредиенты не должны 

подавлять вкус кофе (например, можно использовать мастиковое дерево, корицу, какао, миндаль, лесной орех и 
т.д.). Они могут быть приготовлены в Джезве/Ибрике – на выбор участника – и поданы в чашках; подносы и 
другие дополнения также на выбор участника. 

 
• Два идентичных авторских напитка. Горячий или холодный, с добавками/декорациями или без них, в чашках или 

стаканах, на подносе или без него – всё это на усмотрение участника. Напиток также может содержать алкоголь. 
Но основная идея и вкус  должны быть основаны на Джезве\Ибрик кофе. 
 

 
Три пары напитков должны быть поданы отдельно друг от друга и в любом порядке. Авторский напиток должен быть 
опубликован заранее: каждому участнику необходимо прислать фотографии своего авторского напитка и во время 
подготовки к соревнованию рецепт всех трех пар кофе, который он собирается подавать. 
 
Кофе: 

              Кофе будет предоставлен на сцене, тем не менее, участник свободен в выборе кофе. Качество кофе будут 
оценивать судьи вкуса, опираясь на международные стандарты. Состав смеси остается интеллектуальной 
собственностью поставщика и участника и может быть опубликован полностью или частично с их разрешения. 

Помол: 

               Намолоть кофе можно до или во время соревнования. Кофемолки не будут предоставлены. 
 
Нагревание: 
 
               Газовая горелка и нагреватель песка будут предоставлены на сцене. Могут быть применены и небольшие 
угольные нагреватели. Также можно использовать другие нагреватели, но кофе должен быть приготовлен с 
использованием внешнего нагревательного источника (ничего греющего не должно быть внутри турки). 
 
 
 



Чашки, стаканы и принадлежности: 
              Нет никаких критериев или ограничений в выборе размера и формы посуды. Всё на выбор участника 
соревнований. Их нужно принести в закрытой коробке (ах) в день выступления. Хранить их (коробки)  можно в 
специальной комнате рядом с местом для соревнований. На коробках необходимо разборчиво написать свое имя, чтобы 
не распаковали. Команда отвечает за уборку коробок и их содержимого после соревнований. 
 
Судьи и персонал, необходимый для проведения чемпионата. 
               Будет 6 судей, один из которых – главный.  Двое судей будут отвечать за вкус напитков, трое – за визуальное 
впечатление. Главный судья отвечает за соблюдение судьями и участниками правил 2009. 
 
Баллы. 
               Каждый судья будет оценивать напитки в пределах от  1 до 10, исходя из собственных впечатлений и следуя 
судейскому листу. При этом нельзя ставить 0.5 балла.  
 
Судейские листы чемпионата в Кёльне 2009 будут опубликованы в ближайшее время. Проверяйте обновления здесь  
(видимо, сайт SCAE) или свяжитесь с Serif Basaran serif.basaran@kivahan.com.tr 
 
Объявление результатов 
               Результаты будут опубликованы сразу после выступления каждого участника. В случае получения одинаковых 
баллов, побеждает тот участник, у которого больше высоких баллов. 
 
Судейские критерии 
        
Судья вкуса 
 
Для всех трех пар напитков: 
Приятная температура (горячий или холодный). 
Четкий вкус свежезаваренного качественного кофе, связанный с используемыми ингредиентами 
Баланс / плотность / ощущения во рту от напитка. 
Креативность (только для авторского напитка). 
Общее впечатление от вкуса напитка (выбор ингредиентов). 
 
Общее: исполнение 
Профессиональное исполнение / стиль участника / работа с ингредиентами 
Навыки гигиены 
Навыки бариста (техника, работа с оборудованием) 
Роль / помощь / исполнение ассистента, если он есть. 
 
Визуальный судья 
 
Для всех трех пар напитков: 
Видимая и устойчивая крема на поверхности (допускается использование только  Джеэве\Ибрик, без каких-либо 
дополнений). 
Идентичные пары кофе (одинаковые цвет и внешний вид). 
Верное сочетание (соотношение воды и кофе). 
Визуальный внешний вид авторского напитка в соответствии с оговоренной заранее рецептурой (только для авторского 
напитка). 
Привлекательность / креативность (только для авторского напитка). 
 
Общее: исполнение 
Навыки в заваривании кофе. 
Профессионализм в работе с ингредиентами. 
Профессиональное исполнение, навыки сервировки, энтузиазм. 
Гигиенические навыки. 
 
Главный судья 
Время выступления 
Общие баллы и конечный результат 
 
Критерии судейства: время 
 
Время пойдет по знаку участника главному судье и будет остановлено в момент, когда на судейский стол будет 
поставлен последний напиток и участник снова даст сигнал главному судье. 
 
Участникам будет дано 10 минут на то, чтобы подготовить место выступления: проверить нагреватель песка или газовую 
горелку, подготовка всех ингредиентов и принадлежностей, необходимых для выступления. Нельзя заранее приготовить 
кофе и другие ингредиенты. 
 
У участника будет 10 минут на приготовление 6 напитков. В это же время входит приготовление каких-либо декоративных 
элементов для авторского напитка. 
 
Также 10 минут будут предоставлены на уборку места выступления. 


