
 

 
Türkiye Kahve Yıldızları 
Türk Kahvesi Yarışması 

(WCIC – World Cezve/Ibrik 
Championship) 

 
 
 

Türkiye Kahve Yıldızları 2008 Türk Kahvesi Yarışması’nı kazanan yarışmacı 26‐28 Haziran 2009 
tarihinde Almanya’nın Köln şehrinde düzenlenecek olan Dünya Cezve/İbrik Kahve Yarışması’na katılmaya 
hak kazanacaktır (World Cezve/Ibrik Championship 2009). 
 
Kurallar 
 
  Ulusal  şampiyonaların kurallarının dünya  şampiyonasıyla aynı olması gerekmektedir. Ama yarışmanın 
formatı ülkeden ülkeye değişiklik gösterebilmektedir.  
 
Sahne 
 
  Sahne üzerinde 2 adet istasyon olacaktır. Her istasyonda elektrikli ve gazlı ocak olacaktır. 
 
Ön elemeler 
 
  Bir  jüri  ekibi  ve  bir  yarışmacı  olacaktır.  Yarışmacılara  bir  asistan  eşlik  edebilir  ve  bu  asistan  yardım 
edebilir, müzik  çalıp  dans  edebilir  veya  herhangi  bir  başka  katkıda  bulunablilir.  Ancak  kahveyi  yapacak  olan 
yarışmacıya  kahve  yapımında  yardımcı  olamaz,  önerilerde  veya  uyarılarda  bulunamaz.  Yarışmacılar  kendi 
istedikleri müziği dinleyebilir ve mikrofon aracılığıyla yaptıklarını izleyicilere anlatabilirler. 
 
  Sunucu  yarışmayı  takip  edecek  ve  yarışmacıların  faaliyetlerini  izleyicilere  aktaracaktır.  10  kişinin 
üzerinde katılımcı olduğu taktirde, altı yarışmacı finale kalacaktır. 
 
Final 
 
  Her  defasında  bir  jüri  ekibi  ve  bir  yarışmacı  olacaktır.  Finale  kalan  altı  yarışmacı,  soyadlarının 
başharflerine göre alfabetik sırayla yarışacaklardır.  
Yarışmacılar kendi istedikleri müziği dinleyebilir ve mikrofon aracılığıyla yaptıklarını izleyicilere anlatabilirler. 
 
Görev  
 

Her yarışmacının en fazla 10 dakikalık süre içerisinde aşağıdaki içecekleri hazırlayıp sunması 
gerekmektedir: 
 

• İki adet Sade Türk Kahvesi  
Şeker veya baharat gibi herhangi bir katkı maddesi ihtiva etmeyecektir. Kahve bir Cezve’de 
hazırlanmalıdır. Tepsi ile ikisi aynı anda iki tadım hakemine sunulur. 
 

• İki adet Katkılı Türk Kahvesi  
Türk Kahvesi’ne öz kalacak şekilde, baharat, şeker ve/veya bitki ekleyecektir. Örn: kakuli, damla sakızı, 
tarçın, çikolata vb gibi. Kahve bir Cezve’de hazırlanmalıdır. Tepsi ile ikisi aynı anda iki tadım hakemine 
sunulur. 
 



• İki adet “Marka İçeceği” Türk Kahvesi  
Türk kahvesi bulundurmak şartıyla, dilediğiniz bir fincan, bardak veya kâsede dilediğiniz bileşenleri 
kullanarak, kendi içeceğiniz yaratılır. İçecek ister soğuk, ister sıcak olabilir. Alkol kullanmak serbesttir.  
 
 

Uygulama: 
 
  Üç değişik  içecek (herbiri ikişer fincan olmak üzere) ayrı ayrı servis edilmelidir,  sıralama ile ilgili  
uyulması gereken herhangi bir kural yoktur. Servis edilen iki fincandaki içeceklerin birbiriyle aynı olması 
gerekmektedir.  Yarışmacının Marka İçeceği (Designer Beverage) önceden anons edilmelidir. Bu konuda netlik 
sağlamak için her yarışmacı sunacakları Marka İçecek için resim ve içerik göndereceklerdir. (Resimlerin güzelliği 
önemli değildir. En iyi yöntem, yarışmaya başlamadan bir kopya jüriye, bir kopya sunucuya vermek üzere 
yarışmacıların yanlarında resim ve içerik getirmeleridir.) Yarışmacı 10 dakika içersinde yarışma alanını 
temizlemekle de sorumludur. 

 
Kahve : 
 
  Yarışmacılar istedikleri marka kahveyi kullanmakta serbesttirler. Organizatörler ve sponsorlar 
tarafından da kahve temin edilebilir. Yarışmacılar kahveyi hazırlarken diledikleri yöntemi uygulayabilirler, ancak 
Türk Kahvesi pişirme prensibine ve yöntemine uymak zorundadır (ocak veya kömür gibi cezvenin dışından bir 
ısıtma yöntemi). 
 
Yarışmacının Marka İçeceği (Designer Beverage): 
 
  Yarışmacının özel içeceği (Designer Beverage) kendi tercihine göre herhangi boy ya da biçimdeki bir 
kupa yada bardakla sunulabilir. Yarışmacı sunumunu yine kendi tercihine ve dekorasyon seçimine göre 
herhangi bir tepsi yada fincan tabağı ile sunabilir.  
 
Dekorasyon 
 
  Sunumun yapıldığı masanın ve çevrenin süslenmesi ek puan getirebilir. Masa dekorasyonunun önceden 
hazırlanmış olması gerekmektedir. 
 
 Jüri  
 
  Bir  jüri başkanı  ve beş  jüri üyesi olacaktır.  İki  jüri üyesi  yarışmacıların hazırladığı  içecekleri  lezzet,  tat 
bakımından  test  ederken,  diğer  üç  jüri  üyesi  artistik,  estetik  görüntü  açısından  değerlendirme  yapacaktır 
(dekoratif  hazırlık  yapılması  önerilir).  Jüri  başkanı  jüri  üyelerinin  ve  yarışmacıların  kurallara  uygun  davranıp 
davranmadıklarını kontrol edecektir.  
 
Puanlama 
 
  Her jüri üyesi test ettikleri içeceklerin çeşitli yönleriyle ilgili kendi görüş ve düşüncelerini yansıtan 1’den 
10’a kadar puanlar vereceklerdir (küsuratlı puan verilmemektedir). Puanlar jüri üyelerinde bulunan puanlama 
tablolarına işaretlenecektir. Puanlama tablolarının neleri içerdiği ekli dosyalardan incelenebilir. 
 
  Zaman  içerisinde  puanlama  tablolarında  küçük  değişiklikler  olabilmektedir.  Lütfen  yarışmaya 
katılmadan önce  güncellenmiş tabloyu incelediğinizden emin olunuz. 
 
 
 
 
 



Puanların Açıklanması 
 
  Jüri üyeleri her yarışmacı için puanlamalarını tamamlar tamamlamaz puanları ilan edilecektir. 
 
  Aynı puanın alınması durumunda en fazla 10 puan alan, yine aynı puana sahip olunması durumunda en 
fazla 9 puan alan diye eşitlik kırılana kadar puanlar kontrol edilir. 
 
  Bazı  durumlarda,  en  yüksek  puanı  alan  yarışmacıdan  daha  fazla  10  puan  almış  yarışmacılar  olabilir. 
Ama böyle durumlarda da kazanan en yüksek puanı alandır. 
 
 
Müzik ve Mikrofon 
 

Yarışmacılar kendi müziklerini getireceklerdir. Yarışma alanında müziklerini çalabilecekleri hazır bir CD 
çalar hazır bulundurulacaktır. Yarışmacılara 1 adet mikrofonlu kablosuz kulaklık temin edilecekir. İhtiyaç 
duyulduğu taktirde 1 adet el mikrofonu da yardımcısı için temin edilecektir. 
 
Öğütücü 
 

Yarışmacı öğütülmüş kahve ile başlayabilir veya çekirdek kahveyi yarışma esnasında öğütebilir. Yarişma 
alanında oğütücü olmayacaktır. 
 
Fincan, Bardak ve Diğerleri 
 

Yarışmacılar getirecekleri fincan ve bardak ölçüsü ve görünümü konusunda serbesttirler.  
 

Jüri’nin Kriterleri 
 
Lezzet Değerlendirmesi: 
 
Bütün içecekler için: Sade Türk Kahvesi, Katkılı Türk Kahvesi ve Marka İçeceği (Designer Beverage) 
 

• İçeceğin sıcaklığı içime elverişli olması 
• Kahve ile ilgili farklılık, kendine özgülük, uyum testi (Marka İçeceği) 
• İçeceğin dengesi/yoğunluğu/ağızda bıraktığı his testi 
• Yaratıcılık (Marka İçeceği için) 
• İçeceğin genel olarak yarattığı lezzet hissi (malzeme seçimleri) 

 
Genel Değerlendirme: Performans 
 

• Profesyonel performans / Kahveci tarzı / Malzemelerle çalışma 
• Hijyenik beceriler 
• Barista ustalıkları (teknik beceriler, ekipmanın kullanımı vs.) 

 
Görsel Değerlendirme: 
 
Bütün içecekler için: Sade Türk Kahvesi, Katkılı Türk Kahvesi ve Marka İçeceği (Designer Beverage) 
 

• Yüzey görüntüsü (köpük, renk uyumu) 
• Doğru kompozisyon (malzeme yüzdeleri) ve kıvam. 
• Marka İçeceğin önceden gönderilen resim ve içerik ile uyumu 
• Çekici görüntü ve yaratıcılık (Marka İçecek için) 

 



Genel Değerlendirme: Performans 
 

• Kahvenin hazırlanışındaki ustalık, beceri 
• Malzeme kullanımındaki profesyonellik 
• Profesyonel performans, servis becerileri, duygular 
• Hijyenik beceriler 

 
Jüri Başkanı: 
 

• Yarışma süresi 
• Genel puanlar ve final puanları 

 
Jüri’nin Kriterleri: Zaman 
 
  Kronometre,  yarışmacının hazır olduğunu  jüri başkanına bildirmesi  ve  jüri başkanından başlamak  için 
onay almasıyla çalışmaya başlayacak ve son hazırlanan içecek son jüri üyesinin önüne koyulduğu ve yarışmacı 
elini kaldırdığı anda duracak. 
 
  Yarışmacı hazırlık aşamasında istasyonda en fazla 12 dakika kalabilir. Bu süreye , yarışma için gereken 
tüm  malzemeler  ve  aletler  sahneye  yerleştirilmesi,  pişirme  aletlerin  ayarlanması  ve  hazır  hale  getirilmesi 
daihldir. Kahve ya da marka içeceği karışımı ile ilgili önceden hiçbir hazırlık yapılamaz. 
 
  Altı  içeceği  hazırlamak  için  yarışmacının  10  dakikası  vardır.  Yarışmacının  Marka  içeceğinin  yüzeyini 
süslemek için hazırlayacağı dekoratif malzemelerin hazırlanışı da bu süreye dahildir.  
 
Yarışmacının yarışma sonrası temizlik için 8 dakikası vardır. 
 

 


